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Bio-Schaukaserei Wiggensbach
erhalt Forderbescheid fur neue
Erlebniswelt ,HEUGarta“

200.000 Euro Zuschuss aus LEADER-Programm —
Gebaudeerweiterung mit Schaukuche und Verkaufsraumen

Wiggensbach (dk). Eine Erlebniswelt mit Schaukiche und Verkaufsraumen fur bio-
regionale Produkte soll auf dem Firmengelande der Bio-Schaukaserei Wiggensbach
entstehen. Im Wiggensbacher ,HEUGarta“ sollen die Mehrwerte und Besonderhei-
ten der Bio-Fleisch-Spezialitaten der Weideschuss.bio GmbH sowie bio-regionale
Kase- und Milch-Produkte praxis- und erlebnisorientiert dargeboten werden. Dar-
Uber hinaus soll es ein begrenztes Angebot an Speisen fur den Verzehr vor Ort so-
wie themenbezogene Verkostungen, Fuhrungen, Kochshows und GenielRerabende
geben. Kernthema ist der Leitsatz ,Milch und Fleisch gehéren zusammen® sowie
Schwerpunkte wie Bio-Heumilch, kuhgebundene Kalberaufzucht sowie schonende
Weideaufzucht und Schlachtung. Fur das Projekt erhalt das Allgauer Unternehmen
eine finanzielle Forderung aus dem LEADER-Programm des Bayerischen Staats-
ministeriums fur Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten in Hohe von 200.000 Euro.

Den Forderbescheid aus dem LEADER-Programm, mit dem das Staatsministerium
landliche Regionen auf ihrem Weg zu einer selbstbestimmten Entwicklung unter-
stutzt, Ubergaben jetzt das Amt fur Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten mit Sitz
Kempten sowie der Verein Regionalentwicklung Oberallgau e.V. Trager des Pro-
jekts ,Erlebbarer Genuss im Oberallgau — Bio-Genuss erleben ist die Bio-
Schaukaserei Wiggensbach eG, Projektpartner sind die Weideschuss.bio GmbH
und die Oko-Modellregion Oberallgdu Kempten. Die weitere Planung sieht vor, das
bestehende Firmengebaude des kunftigen Betreibers, der Bio-Schaukaserei Wig-
gensbach, zu erweitern. In diesem Neubau, der nicht Teil der Forderung ist, wird die
geplante Erlebniswelt HEUGarta untergebracht.

»ES passt sehr gut zu LEADER, dass hier eine Gesamt-Wertschopfungskette ge-
schaffen wird“, sagte Veronika Hammerle bei der Ubergabe des LEADER-
Forderbescheids. ,Wir sind froh ein Projekt aus der Landwirtschaft fordern zu kon-
nen, das ein Umdenken und eine gesteigerte Wertschatzung der Produkte zum Ziel
hat®, so die LEADER-Koordinatorin am Amt fur Ernahrung, Landwirtschaft und Fors-
ten in Kempten, das fur das EU-Forderprogramm zustandig ist.
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In dasselbe Horn stolt der Vorsitzende der Regionalentwicklung Oberallgau, Chris-
tof Endrel3: ,Das Projekt 'Erlebbarer Genuss im Oberallgdu — Bio-Genuss erleben’
hat das Entscheidungsgremium aufgrund seiner Tragweite vollends Uberzeugt. Man
braucht engagierte Personen mit Fachwissen, um eine solch weitreichende Ver-
zahnung zu erlangen.” Laut Amt und Verein sei die Hohe des Forderbetrags eine
der grofdten Summen, die in der jungeren Vergangenheit genehmigt worden sei.

,»Die Strukturen, die wir geschaffen haben, bieten nun auch eine optimale Basis fur
einen Okologischen, nachhaltigen und transparenten Produktionsprozess im Be-
reich Kalber- und Fleischvermarktung. Wir wollen eine neue Moglichkeit aufzeigen,
die nachhaltig, ressourcenschonend und fur die Landwirte finanziell lohnenswert ist.
Zudem konnen Kalber in der Region bleiben®, sagt Franz Berchtold, Geschaftsfuh-
rer der Bio-Schaukaserei Wiggensbach. Er freut sich, ,dass der Naturkosthandel
bereits Interesse bekundet hat” und stellt klar: ,Wir konkurrieren nicht mit der klassi-
schen Gastronomie, sondern werden themenbezogene Angebote prasentieren.”

In der integrierten Schaukuche sollen bio-regionale Genussaktionen zu verschiede-
nen Themen stattfinden — unter anderem Genussabende und Koch-Seminare. Dar-
Uber hinaus sollen Frischfleisch- und hochwertige Bio-Convenience-Produkte, also
Lebensmittel, die eine einfache Zubereitung ermoglichen, angeboten werden. ,Der
'HEUGarta' konnte eine komplett andere Art der Gastronomie werden®, sagt Alfred
Fahr. Der Allgauer Bio-Spitzenkoch und einer von vier Gesellschaftern der Weide-
schuss.bio GmbH ist fur die Zubereitung der Bio-Rindfleisch-Gerichte zustandig.
Fahr: ,Artgerechte Tierhaltung macht sich in der exzellenten Qualitadt und dem rei-
nen und intensiven Geschmack unseres Bio-Fleisches bemerkbar. Man schmeckt,
dass unsere Kuche gepragt ist von Bodenstandigkeit, Vielfalt, Heimatverbundenheit
sowie der Wertschatzung fur die Tiere.”

Uber die Bio-Schaukéserei Wiggensbach eG

Die Bio-Schaukaserei Wiggensbach wurde 2003 gegrundet. Artgerechte Haltung zu
naturlichen Lebensbedingungen sowie die Unversehrtheit der Tiere sind in der Fir-
menphilosophie der Bio-Schaukaserei Wiggensbach seit jeher zentrale Punkte. Seit
der Umstrukturierung 2017 von einer GmbH in eine Genossenschaft sind die inte-
grierten Landwirtschaftsbetriebe zudem nicht mehr nur Lieferanten, sondern Part-
ner, die im gemeinsamen Geschéaftsbetrieb mehr wirtschaftliche und soziale Forde-
rungen erhalten. Aktuell zahlt die Genossenschaft 20 Betriebe. Seit Jahresbeginn
erhalten alle Partnerbetriebe im Verbund, die konsequent auf die Enthornung ihrer
Tiere verzichten, eine ,Hornpramie® von bis zu zwei Cent pro Liter Milch. Somit soll
der Mehraufwand bei der Haltung starker wertgeschatzt und Zusatzkosten bei Um-
baumalnahmen oder einer internen Umstellung abgefedert werden. Alle 20 Genos-
senschaftsbetriebe beteiligen sich daran.
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Alle Partner sind im bayerischen und baden-wurttembergischen Allgau beheimatet
und Betriebe der Anbauverbande Bioland, Naturland und Biokreis. 600 Kuhe der
Bio-Schaukaserei Wiggensbach produzierten zuletzt rund vier Millionen Liter Heu-
milch, aus denen das Unternehmen 400 bis 450 Tonnen Bio-Kase herstellte.
Hauptbestandteil aller Kasesorten der Bio-Schaukaserei Wiggensbach ist taglich
frisch produzierte Heumilch. Die Wiggensbacher Kaseprodukte gibt es bundesweit
in ausgewahlten Bio-und Naturkostladen zu kaufen.

Seit Ostern 2021 ist auch die bio-regionale Kochkunst im Glas der Weideschuss.bio
GmbH erhaltlich — das sogenannte ,Glasschatzle®. Abnehmer sind der Bio-
Fachhandel sowie die gehobene Gastronomie und Hotellerie. Die Weideschuss.bio
GmbH — Griunder sind Bio-Schaukaserei-Geschaftsfuhrer Franz Berchtold, die Bio-
Landwirte Herbert Siegel und Gunther Rauch sowie der Bio-Spitzenkoch Alfred
Fahr — hat eine Linie der Fleischproduktion entwickelt, die Tieren, Landwirten, Ver-
brauchern und der Natur einen Mehrwert im Einklang mit 6kologischen Grundprin-
zipien garantiert. Die in sich geschlossene bio-regionale Wertschopfungskette reicht
von der kuhgebundenen Kalberaufzucht uber regionale Rohstoffe und Partnerschaf-
ten bis hin zur Herstellung und Vermarktung hochwertiger und exklusiver Bio-
Rindfleisch-Gerichte. Die wirtschaftliche Leistung bleibt somit komplett in der Regi-
on. Aktuell im Angebot sind zum Beispiel ,Saftige Rouladen®, ,Gutes Gulasch®, ,In-
disches Curry“, ,Chilli con Carne®, ,Lasagne” und weitere leckere Gerichte.

Mediendownloads (Pressetexte + Pressefotos)
https://denkinger-pr.de/blog-news/bio-schaukaeserei-wiggensbach-erhaelt-
foerderbescheid-fuer-erlebniswelt

+
https://denkinger-pr.de/blog-news/weideschuss-bietet-bio-regionales-und-faires-
tierwohl-im-glas
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Die Bio-Schaukaserei Wiggensbach eG erhalt fur inre Erlebniswelt ,HEUGarta“ eine
finanzielle Unterstutzung in Hohe von 200.000 Euro aus dem LEADER-Programm
des Bayerischen Staatsministeriums fur Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten.
Unser Foto entstand bei der Ubergabe des Forderbescheids und zeigt (von links):
Eva Osterrieder (Geschaftsfuhrerin Regionalentwicklung Oberallgdu e.V.), Christof
Endrel (1. Vorsitzender Regionalentwicklung Oberallgau e.V.), Gabi King (Leitung
Ladengeschaft Bio-Schaukaserei in Wiggensbach), Franz Berchtold (Geschaftsfuh-
rer Bio-Schaukaserei Wiggensbach eG und Gesellschafter Weideschuss.bio
GmbH), Annika Jellen (Wertschopfungsketten-Managerin der Weideschuss.bio
GmbH), Alfred Fahr (Gesellschafter Weideschuss.bio GmbH) und Veronika Ham-
merle (LEADER-Koordinatorin am Amt fur Ernahrung, Landwirtschaft und Forsten in
Kempten). Foto: Bio-Schaukaserei Wiggensbach
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Kontakte:

Bio-Schaukaserei Wiggensbach eG

Kempter Stralde 9, 87487 Wiggensbach

Telefon: +49 8370 921010

Fax: +49 8370 921011

E-Mail: info@schaukaeserei-wiggensbach.de

Internet: www.schaukaeserei-wiggensbach.de

Facebook: https://www.facebook.com/Bio.Schaukaeserei.Wiggensbach

Ansprechpartner: Franz Berchtold und Jakob Zeller (Geschaftsfuhrer)

Denkinger Kommunikation

Buchenstralie 2, 87766 Memmingerberg

Telefon: +49 8331 96698-47

E-Mail: redaktion@denkinger-pr.de

Internet: https://denkinger-pr.de

Facebook: https://www.facebook.com/denkinger.kommunikation

Ansprechpartner: Michael Denkinger (Inhaber und Geschaftsfuhrer)
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