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Hartkase-Trio beschert
Allgauer Glucksmomente

Neuer Ziegel-Reifekeller der Bio-Schaukaserei Wiggensbach tragt
erste Fruchte — Neuprodukte schmecken mild, wurzig und kraftig

Wiggensbach (dk). Die zu Jahresbeginn eingeweihten Ziegelgewdlbe-Reifekeller der
Bio-Schaukaserei Wiggensbach eG tragen erste Frichte. Zwei neue Hartkase-Varianten
hat das Allgauer Unternehmen bereits in sein Sortiment aufgenommen, ein weiteres Pro-
dukt soll bis Jahresende zum Verkauf angeboten werden. Das Hartkase-Trio mit naturbe-
lassener Rinde und Rotschmiere ist laktose- und glutenfrei, heifldt ,Allgauer Glucksmo-
mente” und schmeckt mild, cremig-wurzig oder pikant-kraftig.

,Die naturliche Reifung in unserem Ziegelkeller, die frisch produzierte Allgauer Bio-
Heumilch sowie eine intensive Pflege wahrend der Reifezeit verleihen unserem Kase-
Trio ein breites, bislang noch nie erreichtes Aroma. Erste Rickmeldungen aus unserem
Kundenkreis unterstreichen diese Einschatzung®, sagt Geschaftsfuhrer Franz Berchtold.

Das Endprodukt ist einmal mehr vor allem eines: echte Handarbeit. Wahrend der Reife-
zeit bei konstant 12 Grad Lufttemperatur musste der neue Kase im Wiggensbacher Zie-
gelgewdlbe mehrfach sorgfaltig mit Steinsalz bearbeitet werden. ,Kaseschmieren mit
Salzwasser ist Pflege und Qualitatskontrolle zugleich: Salz bindet Wasser, halt das Inne-
re des Kases saftig und gewahrleistet, dass die Rinde des Kases gleichmalig und schon
wird®“, sagt Franz Berchtold. Derzeit wird Kase im Reifekeller in Wiggensbach von Hand
geschmiert — in naher Zukunft soll diese Aufgabe ein Robotersystem ubernehmen.

Die Bio-Heumilch fur die aktuelle Wiggensbacher Kasespezialitat mit 48 % Fett i. Tr.
stammt ausschlieBlich von Kuhen der 17 Genossenschaftsmitglieder. Reine Heu- und
Grasfutterung sorgt in der Milch fur einen hohen Anteil an Omega-3-Fettsauren, die fur
die menschliche Ernahrung essentiell wichtig sind. Etwa 600 Kuhe produzierten zuletzt
rund 3,5 Mio. Liter Heumilch pro Jahr fur die Bio-Schaukaserei Wiggensbach.

Dass die drei neuen Kasesorten der Reihe ,Allgauer Glicksmomente® in ein historisch
anmutendes, lediglich zweifarbiges Etikett verpackt sind, hat einen Grund: ,Die Verpa-
ckung soll die Art und Weise widerspiegeln, mit der wir Kase produzieren — schlicht, ein-
fach und gut — ganz ohne Schnickschnack®, sagt Robert Rohrle, Betriebsleiter der Bio-
Schaukaserei Wiggensbach.
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Neben den neuen Geschmacksvarianten ,D' Milde“ und ,D' Wurzige® und ,D' Kraftige*
hat die Bio-Schaukaserei derzeit rund 25 weitere Sorten im Kasesortiment. Die Kostlich-
keiten mit klangvollen Namen wie ,Uriger Allgauer®, ,Gute-Laune-Kase“ oder ,Allgauer
Hornkase® werden bundesweit vermarktet. Der ,Allgduer Hornkdse® brachte der Bio-
Schaukaserei Wiggensbach bereits nationales Renommee und 2016 einen Preis ein: Auf
der ,Internationalen Griunen Woche® in Berlin wurde das Allgauer Unternehmen vor zwei
Jahren im Rahmen des Wettbewerbs ,Bayerns bestes Bio-Produkt® mit ,,Gold" pramiert.
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Naturliche Reifung im neuen Ziegelkeller der Bio-Schaukaserei Wiggensbach verleihen
den Kasesorten der Reihe ,Allgauer Glicksmomente® ein breites und bislang nie erreich-
tes Aroma. Foto: Bio-Schaukaserei Wiggensbach
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Die Kaseprodukte der Bio-Schaukaserei sind allesamt echte Handarbeit.
Foto: Bio-Schaukaserei Wiggensbach
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